Enfants en maternelle

Taboulé (semoule Bio) @
T : Falafels

Carottes au curcuma

Petit moulé nature

Creme dessert chocolat

]
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Adultes

Taboulé (semoule Bio) @
Falafels

Carottes au curcuma

Petit moulé nature

Creme dessert chocolat

Enfants en classe élémentaires

Taboulé (semoule Bio) (5
Falafels

Carottes au curcuma

Petit moulé nature

Creme dessert chocolat |

Salade verte - Vinaigrette
Quiche aux 3 fromages du chef
Fromage blanc nature -, sucre

Banane Bio ®

Salade verte - Vinaigrette
Quiche aux 3 fromages du chef
Fromage blanc nature -, sucre

Banane Bio ®

Salade verte - Vinaigrette
Quiche aux 3 fromages du chef
Fromage blanc nature -, sucre

Banane Bio ®

Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Boulettes a I'agneau - Facon tajine
/Boulettes végétariennes - Facon tajine
Boulghour

Cantal AOP'

Gateau a la vanille du chef&

Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Boulettes a I'agneau - Facon tajine
/Boulettes végétariennes - Facon tajine
Boulghour

Cantal AOP*

Gateau a la vanille du chef©

Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Boulettes a I'agneau - Facon tajine
/Boulettes végétariennes - Facon tajine
Boulghour

Cantal AOP

Gateau a la vanille du chef©

Courgette rapée - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne
Poisson blanc meuniére

Riz de Camargue IGP pilaf*Z’ - Ratatouille
Yaourt sucré
Fruit de saison

Vendredi

Courgette rapée - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne
Poisson blanc meuniére™

Riz de Camargue IGP pilaf*Z’ - Ratatouille
Yaourt sucré
Fruit de saison

Courgette rapée - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne

Poisson blanc meuniére &

Riz de Camargue IGP pilaf*Z’ - Ratatouille
Yaourt sucré
Fruit de saison

®Bio 2 Produit labellisé OPIat signature

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



, sucre
Banane Bio

Boulettes végétariennes
Boulettes a lI'agneau
Boulghour

Cantal AOP

Carottes au curcuma
Courgette rapée

Creme dessert chocolat
Céleri rapé

Falafels

Facon tajine

Fagon tajine

Fromage blanc nature

Fruit de saison

Gateau a la vanille du chef

Petit moulé nature

Poisson blanc meuniere

Quiche aux 3 fromages du chef

Ratatouille

Riz de Camargue IGP pilaf

Salade verte

Sauce facon remoulade

Taboulé (semoule Bio)

Vinaigrette

Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne

Yaourt sucré
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Sucre semoule

Banane

Boulette végétale

Boulette d'agneau
Boulgour, Eau, Huile, Sel fin
Cantal

Carotte, Curcuma, Eau, Huile, Oignon, Sel fin
Courgette

Creme dessert

Céleri

Falafels

Ail, Brunoise de légumes , Cannelle,
Coriandre fraiche, Cumin, Curcuma, Eau,
Farine de blé, Fumet de poisson, Huile, Sel
fin, Thym, Tomate

Ail, Brunoise de légumes , Cannelle,
Coriandre fraiche, Cumin, Curcuma, Eau,
Farine de blé, Fond brun, Huile, Sel fin,
Thym, Tomate

Fromage blanc
Pomme

Aréme, Farine de blé, Huile, Lait de vache,
Levure chimique/Bicarbonate, Oeuf liquide
entier, Sucre semoule

Fromage portion
Poisson préparé

Cheddar, Cheévre, Créme fraiche, Emmental,
Fond de tarte brisée, Lait de vache, Oeuf
liquide entier

Ail, Eau, Huile, Poivre blanc, Ratatouille , Sel
fin, Thym, Tomate

Huile, Oignon, Riz de Camargue, Sel fin
Salade et mélange de salade

Concentré de fruit, Eau, Huile, Mayonnaise,
Moutarde, Persil, Vinaigre de vin

Concentré de fruit, Concombre, Menthe,
Préparation taboulé , Semoule de blé,
Tomate

Eau, Fromage blanc, Huile, Mayonnaise,
Moutarde, Sel fin, Vinaigre de vin

Eau, Fromage blanc, Huile, Mayonnaise,
Moutarde, Moutarde a I'ancienne, Sel fin,
Vinaigre de vin

Yaourt nature

Gluten, Moutarde, Soja, Sulfites
Soja
Gluten

Lait

Lait
Céleri, Sulfites

Gluten

Gluten, Poisson

Gluten

Lait

Gluten, Lait, Oeufs

Lait

Gluten, Lait, Oeufs, Poisson

Moutarde, Oeufs, Sulfites

Gluten, Sulfites

Lait, Moutarde, Oeufs, Sulfites

Lait, Moutarde, Oeufs, Sulfites

Lait



