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LA REMUEE - ECOLE Henri Deés - Public

Semaine du 06/11 au 12/11

HORS D'CEUVRE

Escalope de volaille Poisson meuniére

PLAT CHAUD

GARNITURE

Chipolatas et merguez

Pavé de poisson blanc
sauce crustacés

PRODUIT LAITIER

DESSERT Beignet aux pommes

aigre douce dosette de ketchup nature
purée de pomme de Jeunes carottes aux o Beignets de brocolis et
. .. . Riz créole BIO et [ ,
terre et julienne de épices et frites AB purée de pomme de
. legumes couscous
legumes friteuses terre
rondelé Ail et Fines \ Fromage frais aux \s .
> vache qui rit Cantadou
Herbes AB fruits BIO AB g
. . s . . Mousse au chocolat au
Fruit frais BIO AB Riz au lait %

lait

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

" Plat contenant du porc

OD Produits locaux

@ Produit végétarien

Fabrication maison

Produit issu de I'agriculture biologique

(LICEMAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76




