
LA REMUEE - ECOLE Henri Dès - Public

Semaine du 24/06 au 30/06

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE .  .  ;  .  ;  

PLAT CHAUD Poulet rôti au jus  Pavé de poisson blanc
MSC sauce pesto  Oeufs dur mayonnaise  

Gnocchis brunoise
provençale et

mozzarella
Colombo de poisson  

GARNITURE

Purée de pommes de
terre BIO Beignets de brocolis  Salade de pommes de

terre vinaigrette .  Duo de carottes et
pommes de terre BIO

Courgettes sautées Riz nature  Haricots verts  .  .  

PRODUIT LAITIER Pont l'évèque  Cantadou  Bûchette de chèvre
mélange  Meule du pays de Bray

BIO Chanteneige  

DESSERT Fruit frais Liégeois chocolat  Glace à l'eau Mister
Freeze  Entremets au caramel  Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Plat contenant du porc LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Fabrication maison Produits locaux

Produit issu de l'agriculture biologique Produit végétarien
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : EHDLR76

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


