HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

7
/ﬂ Fabrication maison

=

AJENU

LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

Semaine du 09/12 au 15/12

Cordon bleu de volaille

Haricots verts BIO

Carbonara de volaille Y

Tortis couleur

Boeuf braisé VBF a la
bourguignonne

Blé pilaf BIO

Cotes de blettes a la

[®

AB

Pizza au fromage

Salade verte

Colin pané MSC

Carottes BIO persillées

Riz nature Céleri braisé Semoule
tomate
. . . Meule du pays de Bra [
Emmental Vache picon Coulommiers Chanteneige Y u;oy ¥ AB

Semoule au lait

Mousse chocolat au

lait

Eclair vanille

Créeme dessert caramel

Entremets au chocolat D

Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

OO Produits locaux

@ Produit végétarien

(LT(EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76




