I LA REMUEE - ECOLE Henri Deés - Public
&QE N U Semaine du 16/12 au 22/12

HORS D'CEUVRE
Pavé de poisson blanc . Aiguillettes de poulet . N
. pe—y N . . R HVE a |
PLAT CHAUD Saucisse knack nature MSC sauce @ ormandin de veau FR Marinade Miel oti de porc a
£ sauce barbecue . moutarde
cressonnette Abricot
. . - . . -
Harlcott;n:ﬂaalr;cs ala Ratatouille BIO Poélée méridionale Potatoes pops Petits poBllsOCarottes AB
GARNITURE
Semoule
. A . = . . Ao - .
PRODUIT LAITIER Chanteneige BIO Mimolette Camembert BIO AB Clémentine BIO AB Petit suisse aux fruits
- - -
DESSERT Chou a la vanille Flan nappé caramel Fruit frais Sapin de Noél aux deux Fruit frais BIO
chocolats

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de $ Plat contenant du porc &[ ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
saison VOUS SOUHAITENT

Fabrication maison Produits locaux o k’ UN BON APPETIT !

D
2>

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Produit issu de I'agriculture biologi (D Produit vegetar . :
roduit issu de l'agricuiture biologique 2, roduit vegetarien WWW.CIlcetmlam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Code a saisir : EHDLR76




