LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

&QE N U Semaine du 25/11 au 01/12

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

/ Fabrication maison

Pilons de poulet au

Gratin de poisson

Crépinette de porc aux

Hachis parmentier VBF

Beignets au calamar

HVE

coulis de poivrons dieppoise herbes (Plat complet) nature
Jeunes carottes Epinards branche HVE . Gratin de choux . -
. P . R Haricots beurre . Y Ratatouille BIO AB
persillées alacreme Romanesco et brocolis
Blé aux petits légumes Semoule
Yaourt nature BIO et \,
Cantadou Vache picon Camembert BIO Saint paulin
dosette de sucre P AB P
Compote de pommes . . . ., . .
P P Eclair au chocolat Fruit frais Entremets au caramel Wi Liégeois vanille

Plat contenant du porc

OO Produits locaux

(LT(EMTAM!

\’
=

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

@ Produit végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

Code a saisir : EHDLR76

www.clicetmiam

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



