JdENU

LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

Semaine du 07/04 au 13/04

HORS D'CEUVRE

Saucisse de Toulouse = Lasagnes bolognaises

PLAT CHAUD Boulettes vegetal.e.s m
sauce tomate basilic

Roti de dinde a la

Sauté de porc HVE au

HVE aux lentilles VBF créme caramel
[
Blé pilaf BIO AB Haricots beurre Coquillettes
GARNITURE Gratin de choux
Ratatouille Farfalles HVE . Y
Romanesco et brocolis

Blchette de chevre Fromage frais aux [% Fromage blanc nature [%

PRODUIT LAITIER Vache picon , Bleu de Bresse g AB BIO et dosette de AB

mélange fruits BIO
sucre
[ \
DESSERT Creme dessert praliné Mousse ::al}:)colat ad Fruit frais BIO AB Fruit frais BIO AB Cake noix de coco Y

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

w Plat contenant du porc

Produits locaux
@ Produit végétarien

Fabrication maison

Produit issu de I'agriculture biologique

D
2

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76



