l LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public
&QE N U Semaine du 21/04 au 27/04

HORS D'CEUVRE
\
PLAT CHAUD Blanquette de la mer Nugget's de volaille Chili Vegetarlen BIO AB @ Dos de C.OHn,'V.ISC
aux haricots rouges .9 tomate cerise épinards
\ & i (%
Poélée campagnarde Petits pois carottes Riz créole BIO AB Puree deBI%aZ;OtS verts AB
GARNITURE
Semoule
- Yaourt nature et
PRODUIT LAITIER Fondu président Gouda Emmental
dosette de sucre
\
DESSERT Mousse ::al';?colat au Fruit frais BIO Fruit frais Far breton %,

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

§ Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
élaboré dans nos cuisines Oo Produits locaux UN BON APPETIT !

g . . . @ L Retrouvez I'ensemble des menus sur : ‘ “
Produit issu de I'agriculture biologique D Produit végétarien www.clicetmiam.fr Code a saisir : EHDLR76

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

D
2




