LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

&QE N U Semaine du 19/05 au 25/05
BT —

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

D
2R

Paupiette de veau aux
raisins

Pommes sautées

Poisson meuniere MSC
nature

Petits pois carottes

Lasagne au saumon

Salade verte

Poulet Thai au lait de

coco NOUVELLE

AGRICULTURE
Mélange de céréales

Sauté de boeuf VBF
basquaise

Carottes BIO aux s

épices AB

au sarrasin
Céleri braisé Poélée asiatique Blé aux petits Iégumes
. . . . - Blchette de chevre
Mimolette Chantaillou Brie pointe Fondu président

mélange

Fruit frais BIO

Yaourt velouté aux

fruits

Liégeois vanille

Cake orange coco i

Créeme dessert
chocolat

élaboré dans nos cuisines

Produit issu de I'agriculture biologique

w Plat contenant du porc

OO Produits locaux

@ Produit végétarien

(LT(&MIAM!

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76




