LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

&QE N U Semaine du 02/06 au 08/06
e | e

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Emincé de boeuf

Poulet roti NOUVELLE

Moussaka VBF et riz

Pates Napolitaine de

Paupiette de veau au

marengo AGRICULTURE au jus créole |légumes et fromage jus
Carottes rondelle A . .
nature BIO AB Frites au four Navets braisés
[
Macaronis AB Choux fleurs nature Riz a la tomate
. , . . PTE - Ba N
Petit moulé Brie pointe Emmental Carré d'as ail et fines uchettfe de chevre
herbes mélange
Compote de pommes . . . . Compote de pomme N
P P Riz au lait Eclair vanille P P Gateau au yaourt

HVE

péche

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

w Plat contenant du porc

@ Produits durables et de
qualité

@ Produit végétarien

LE CHEF ET SON EQUIPE

(LT(EMTAM!

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76

élaboré dans nos cuisines

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

D
s

Produit issu de I'agriculture biologique

www.clicetmiam

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



