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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Navarin de porc HVE w@

Poélée de légumes

Coquillettes

Merguez sauce
barbecue

Purée de pommes de
terre

Méli mélo de légumes

Lasagnes bolognaises
VBF
PAS
d'accompagnement
car PLAT COMPLET

Cheeseburger VBF Y

Frites au four
Haricots verts

Poisson meuniére MSC
nature

Haricots plats HVE aux
petits oignons

Purée de pommes de

terre
Fromage blanc Fromage blanc nature e
Petit suisse sucré Petit suisse aux fruits Brie pointe . g . BIO et dosette de AB
aromatisé aux fruits
sucre
., . Compote de pommes . . . . . .
Liégeois chocolat P HVEp Fruit frais Fruit frais Fruit frais BIO

élaboré dans nos cuisines

AB Produit issu de I'agriculture biologique

w Plat contenant du porc

@ Produits durables et de
qualité

@ Produit végétarien

(LT(EMIAM!

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76




