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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Moussaka VBF et riz

Curry de poisson MSC
a l'indienne O

Blanquette de volaille
NOUVELLE

Nugget's de blé

Colin meuniére MSC

aromatisé aux fruits

Fines herbes

creole AGRICULTURE m
Pommes lamelle o . % . L
vapeur HVE Riz créole BIO Coquillettes BIO AB Gratin dauphinois
. Haricots plats ail et [ .
Haricots verts Salade verte ancots p ? sane AB Piperade
persil
Gouda Fromage blanc Petit cotentin Ail et Carré ligueil Petit suisse aux fruits

Liégeois vanille

Fruit frais

Yaourt aux fruits

Dessert lacté vanille

Cake au citron

w Plat contenant du porc

@ Produits durables et de
qualité

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

(LT(&EMIAM!

7
ﬁ élaboré dans nos cuisines

- k.’

@ o Retrouvez |'ensemble des menus sur : . .
D Produit végétarien www.clicetmiam.fr Code a saisir : EHDLR76

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Produit issu de I'agriculture biologique
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