r LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public
&QE N U Semaine du 02/03 au 08/03

HORS D'CEUVRE

Gnocchis brunoise

Saucisses aux lentilles . Palette de porcala m . m
PLAT CHAUD (Plat complet) @ Carbonara de volaille dijonnaise w provencale et Tarte aux poireaux
mozzarella
\
Carottes BIO persillées Brocolis béchamel . Salade verte
GARNITURE
Tortis Frites au four . Salade verte

, . Y, t nat t . . . .
PRODUIT LAITIER Fondu président aourt hature & Camembert Yaourt aux fruits Petit suisse aux fruits
dosette de sucre

Compote pomme

DESSERT Creme dessert vanille .
fraise

\
Beignet abricot Fruit frais BIO Gateaux aux pommes W

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

w' Plat contenant du porc

€ &[ M ]: A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
@ Produits durables et de VOUS SOUHAITENT

élaboré dans nos cuisines qualité I k’ UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76

D
2R

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Produit issu de I'agriculture biologi @Pd't"t' . .
roduit issu de l'agriculture biologique 5 roduit vegetarien WWW.CIlcetmlam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




