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&QE N U Semaine du 15/06 au 21/06
e | e

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Cordon bleu de volaille

Haricots beurre

Chili Végétarien BIO
aux haricots rouges AB e
[

AB

Riz créole BIO

Jambon grill HVE

Purée de pommes de

A

AB

Dos de colin MSC au
beurre blanc
Haricots verts et

Nugget's de volaille

A

AB

Ratatouille BIO

dosette de sucre

provencale terre BIO champignons
. . . Purée de pommes de
Coquillettes Haricots verts Coquillettes P
terre
(s Yaourt nature et . L Fromage blanc
Camembert Pont I'évéque AOP .} Blchette lait mélange &

aromatisé aux fruits

Yaourt aromatisé

Riz au lait

Fruit frais

Cake poires chocolat

Fruit frais BIO

7
/ﬂ élaboré dans nos cuisines

=

Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc
Produits durables et de
qualité

@ Produit végétarien

(LT(EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : EHDLR76




