LA REMUEE - ECOLE Henri Dés - Public

&QE N U Semaine du 12/10 au 18/10
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Hachis parmentier
Végétal au potiron
PAS
d'accompagnement

Boulettes au boeuf BIO [

tex mex AB

Purée de pommes de

Curry de porc HVE

Pommes noisettes

Ie)

Tajine de volaille aux
fruits secs

Purée de betteraves

Paupiette au veau et
petits oignons

Brocolis béchamel

car PLAT COMPLET terre BIO
. Haricots b < .
Ratatouille aricots beurre Courgettes a l'ail Coquillettes
provencale
\
Yaourt aromatisé Chanteneige Emmental Bleu de Bresse Yaourt aromatisé BIO

Orange

Compote pomme

fraise

lle flottante creme
anglaise

Blueberry Cake

Fruit frais

7
ﬁ élaboré dans nos cuisines

=

Produit issu de I'agriculture biologique

w Plat contenant du porc

@ Produits durables et de
qualité

@ Produit végétarien

(LT(&EMIAM!

- k.’

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur : . .
www.clicetmiam.fr Code a saisir : EHDLR76

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




